
 

Feldsalat 

Mit einem Kartoffeldressing 

Speckstreifen und Kartoffeldressing     8,50 € 

 

Salat vom Löwenzahn 

mit einem Carpacchio von der roten Beete 

Quiten Walnuss-Vinaigrette 

gebratene Riesengarnelen und Jacobsmuschel  11,50 € 

  

Salat von Fenchel und  eingelegten Kirschtomaten  

mit einem gebratenen Lamm-Würfeln in einer Kräuterkruste 12,50 € 

   

 

  

 

 

 

Kraftbrühe vom Tafelspitz 

mit Meerrettich-Fleischnudeln   6,00 € 

 

Rahmsüppchen von frischem Sauerampfer  6,00 €  

 

Süppchen von 2erlei Curry 

mit gebacken Gemüse-Wan-Tan   6,50 € 

 

 

 

  

Vorne weg  

Aus dem Suppentopf  



Vegetarische Gerichte: 

 

Semmelknödel gefüllt mit Spinat  

und Bergischem Käse  

Sauce von frischen Kräutersaitlingen   14,50 € 

 

Dinkelschnitzel 

auf einem Ratatouillegemüse 

mit Meersalz gebratene Grenailkartoffeln  14,50 €  

 

Pfannkuchen: 

 

Bergischer Pfannkuchen 

mit Bratkartoffeln, Speck, Zwiebeln und Kottenwurst  13,50 € 

Knackige Salate: 

Bunte Salatschüssel der Saison 

mit frischen Salaten gebratenen Champignons und Zwiebeln 

Streifen von der Putenbrust     11,50 € 

 



Steinhaus Burger  

229g saftiges Rinderhackfleisch 

mit Tomaten, Gurken, Zwiebeln und rauchiger Sauce 

gebackene Kartoffelecken      14,50 € 

 

Cordon Bleu vom Schweinerücken 

gefüllt mit Schinken und Käse 

Pommes-Frites und Salat    16,50 € 

   

Düsseldorfer Senfrostbraten 

ein Rumpsteak überbacken mit einer Senf-Bearnaise 

Bratkartoffeln und Salat     21,50 € 

 

Klassiker: 

Frisch vom Markt: 

   

Scheinelende im Morchel-Gemüsemantel 

auf zweierlei Portweinsauce 

Rosenkohlblüten 

Kartoffel-Apfelgratin    18,50 € 

 

 

Gebratene Brust vom Schwarzfederhuhn 

Sauce von Ahornsirup, Mandel und Orange 

 mit grünem Spargel und einem Püree von der Süßkartoffel 19,50 €   

 

 

Lasagne vom Tafelspitz 

gefüllt mit einem Spitzkohl-Apfel-Gemüse 

Sauce von frischem Meerrettich 

Butterkartoffeln    17,50 € 

 

 

Sauerbraten vom rosaHirschrücken 

in einer Rotwein-Gewürzsauce 

Rotkraut mit Birne und Apfel 

Laugennocken    22.50 € 

 

 

 

 

 

 

  

 

     

 



Seeteufelfilet mit einer Thymian-Mandelkruste 

gebratene Schafspilze und  Spitzkohl im eigenen Sud 

Reblochon-Kartoffeln   21,50 € 

  

Gebratener Thunfisch  

mariniert mit Sojasauce, Sesam und Wasabi 

auf gebratenem grünem Spargel 

warme Sate-Vinaigrette und gebratene grüne Kartoffeln 22,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   

 

  

 

 

Aus dem Meer aus dem See: 



 

 

 

 


