
Speisenkarte 
 
Vorne weg 
 
Unser Fingerfood 
mit zum Beispiel 
Mozzarella-Stick, gebackene Champignon-Köpfe, Chickenchip 
und Geflügelspieß zweierlei Dip         7,50 € 
 
Feldsalat mit einem warmen Kartoffel-Dressing 
Speckstreifen, gebratene Zwiebelringe, Weißbrotcroutons    8,50 € 

 
Aus dem Suppentopf 
 
Gordons-Gin-Tomaten-Suppe 
mit gehackten-Schalotten, Champignons und feine Speckstreifen 
Kräuterschmand          5,00 € 
 
Rahmsuppe von frischem Sauerampfer        5,50 € 
 

Nudelgerichte: 
 
Gratin von frischen Bandnudeln 
mit Champignons, Schinken, Zwiebeln und Spinat 
in einer Parmesan-Sauce      13,50 € 
 
Papardelle Nudeln 
mit Black Tiger Garnelen und frischer Spargel 
in einer Bärlauch-Sahne      14,50 € 

 
Knackige Salate: 
 
Bunte Salatschüssel der Saison 
mit frischen Salaten 
und gebratene Streifen von der Putenbrust     9,90 € 
 
Salatteller Caracas 
bunte Salate mit Ananas und Kaki 
Orangen-Joghurtdressing 
gegrillte Gambas am Spieß      13,50 € 
 
Santiago de Chile 
Romanasalatherzen  
mit einem geräucherten Kartoffeldressing 
gegrillte Scheiben vom Rinderfilet     12,50 € 
 

 
 
 
 



Klassiker: 
 
Rosa gebratene Barberie Entenbrust 
auf einer Sauce von Erdbeeren und Balsamico 
Frühlingsgemüse und gebackene Kartoffelnocken  18.50 € 
 
Cordon Bleu vom Schweinerücken 
gefüllt mit Schinken und Käse, Sauce Hollandaise 
Pommes-Frites und Salat      16,50 € 
 
Rosa gebratene Schweinemedaillons 
auf einer Sauce von grünem Pfeffer 
Kartoffelkroketten und Salat     17.50 € 
 
Wiener Schnitzel vom Kalb 
mit Butter gebraten 
Bratkartoffeln und gemischter Salat    18,50 € 
 
Scheiben von der Lammhüfte  
auf geschmortem Gemüse 
Rosmarin-Jus und gebratene Grenailkartoffeln   18.50 € 
 
Düsseldorfer Senfrostbraten 
ein Rumpsteak überbacken mit einer Senf-Bearnaise 
Pommes Frites und Salat       19,80 € 
 
 

Fisch: 
 
Gebratene Tranche vom Lachsfilet 
auf frischem Spargel  
mit einer Bärlauch-Hollandaise überbacen 
Butterkartoffeln       19,50 € 
 
Medaillons vom Seeteufelfilet  
in einer Sauce von Frühlingslauch und rosa Pfeffer geschmort 
Gemüse und frische Bandnudeln     19.00 € 
 

 
 
 
 
 
 
 
 



Spargel-Frühlingserwachen 
 

 
 

 
Salat von grünem und weißem Spargel 
in einer Bärlauch-Vinaigrette 
Scheiben vom  Bressaula-Schinken aus Italien   11,00 € 
 
Gebratene Riesengarnelen  
mit frischem Spargel und bunten Frühlingssalaten  
in einer süßen Chilivinaigrette      11,50 € 
 

 
 
  

Rahmsuppe 
vom Spargel mit einer Mandelsahne            5,00 € 
 
Spargelsud 
mit Kräuterflädle und Spargel       5,00 € 
 
Cappuccino 
von Curry und Spargel        5,50 € 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

 

Gerne reichen wir zu Ihrem Spargel ein  

Schnitzel „Wiener Art“   6,50 € 

Gebratene Schweinemedaillons  8,00 € 

Gemischter Schinkenteller   7,50 € 

Gebratenes Zanderfilet   8,50 € 

 

 

 

 

Vorspeisen: 

Suppen: 

Der erste frische Spargel ist da! 

mit Butter, Sauce Hollandaise 

und neuen Kartoffeln 

14,50 € 

 


