
Speisenkarte

Unser Fingerfood

mit zum Beispiel

Mozzarella-Stick, gebackene Champignonköpfe, Chickenchip

und Geflügelspieß zweierlei Dip 7,50 €

Feldsalat mit einem warmen Kartoffel-Dressing

Speckstreifen, gebratene Zwiebelringe,  Weißbrotcroutons 8,50 €

Räucher-Lachs-Törtchen mit einem Krebsschaum

und gebratener Riesengarnele

an bunten Blattsalaten mit einer Vinaigrette vom Safran 12,50 €

Jacobsmuschelkerne im Speckmantel gebraten

an frischen Bandnudeln mit einer Sauce von grünen Erbsen 12,50 €

Kraftbrühe von der gerösteten Ente

mit  frittierten Entenstreifen und Gemüsestroh 6,00 €

Süppchen von gelbem Paprika

und Chips vom Parmaschinken 6,00 €

Vorne weg

Aus dem Suppentopf



Nudelgerichte:

Papardelle Nudeln

mit einem Basilikumpesto

und gebratenen Kirschtomaten

gehobelter Parmesan 10,50 €

Gratin von frischen Bandnudeln

mit Champignons, Schinken, Zwiebeln und Spinat

in einer Parmesan- Sauce 13,50 €

Spaghetti mit  Räucherlachs

gehacktem Ruccola, Knoblauch und getrocknete Tomaten

in einer Sahnesauce 14,50 €

Knackige Salate:

Bunte Salatschüssel der Saison

mit frischen Salaten

und gebratene Streifen von der Putenbrust 9,90 €

Salatteller Caracas

bunte Salate mit Ananas und Kaki

Orangen-Joghurtdressing

gegrillte Gambas am Spieß 13,50 €

Santiago de Chile

Romanasalatherzen 

mit einem geräucherten Kartoffeldressing

gegrillte Scheiben vom Rinderfilet 12,50 €

Klassiker:

Cordon Bleu vom Schweinerücken

gefüllt mit Schinken und Käse, Sauce Hollandaise

Pommes-Frites und Salat 16,50 €

Wiener Schnitzel vom Kalb

mit Butter gebraten

Bratkartoffeln und gemischter Salat 19,50 €

Düsseldorfer Senfrostbraten

ein Rumpsteak überbacken mit einer Senf-Bearnaise

Pommes Frites und Salat 19,50 €



Frisch vom Markt:

Gebratene Maispoulardenbrust

auf einem warmen Salat von Sprossen und Keimen

an einer asiatischen Pflaumensauce

Reistaler 16.50 €

Duett vom Spanferkel

gebratener Spanferkelnacken und geschmorte Spanferkelbäckchen

mit einer Honig-Pfeffer-Sauce, 

Spitzkohlgemüse und Kartoffelgnocchi 18,50 €

Rosa gebratene Barberie Entenbrust

auf einer Quitten-Ingwer-Sauce

gelbe Möhren und gebacken Kartoffelnocken 18,50 €

Das Beste vom Irischen Lamm!

Gebratenes Lammkaree und Lammhüfte 

auf einer Sauce von geröstetem und Knoblauch

mit einem feinen Ratatouille und Kartoffel Tomaten-Nocken 21,50 €

Gebratenes Kalbskotelett aus dem Rücken

an einer Dijon-Senf-Sauce

geschmortes Lauch-Gemüse und  gebackener Kartoffelschnee 21.50 €

Aus dem Meer aus dem See:

Kaiserbrassenfilet in Kräuterbröseln gebacken

auf  einer Sauce von geschmorten Tomaten

glasierte Kichererbsen und Bandnudeln  16.50 €

Zanderfilet 

mit Frühlingslauch, Gemüsestroh und Rosa Pfeffer in der Folie gegart

gebratene Grenailkartoffeln 18,50 €

Gebratenes Filet vom Steinbutt

auf einer weißen Buttersauce 

mit Zuckerschotengemüse und  Kartoffel-Gnocchi 22.50 €


