14. Februar 2010

Valentinsmenu
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Ein geeistes Himbeerherz v

aufgegossen mit einem Chardonnay Sekt Cuvee Steinhaus
dazu reichen wir
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Brotauswahl T‘d TomateniKM ‘
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Espresso-Krokantmousse
an Confierten-Erdbeeren

r Preis pro Person betragt 36.00 €
\ ive Aperitif, Wein, Mineralwasser und Kaffee




